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KLEINE KOSTLICHKEITEN
ZUM AUFTAKT

Ziegenkase | Feige | Honig
Walnisse | Chicorée

16

In Waldheidelbeeren gebeizter Lachs
Wildkrautersalat

18

Gerducherte Barbarie Enfenbrust
Cranberries | Blattsalate
Steinofenbaguette

18

Rote Bete Pasta
Blattspinat | Feta | Pinien

als Vorspeise 1/ als Hauptgang 23

Garmelenspieh
gegrillte Romanaherzen
Kirschtomaten | Knoblauchdip

19
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KNACKIG FRISCHE SALATE

Gemischter Salat
feinwiirziges Joghurtdressing

7

Bunte Blattsalate
ligurisches Balsamico-Olivensldressing

/

Salat ,Kretzergrund”
knackige Blattsalate | Sulztaler Holzapfeldressing
Seesaibling im Buchenholz gerduchert

19

HERZHAFTES
AUS DEM SUPPENTOPF

Klare Tafelspitzbouillon
Krauterfladle

8

Kirbiscremesuppe | Schwarzbrotcroutons
Saverrahm | Kernal

10
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SCHLEMMEREIEN AUS SEE UND MEER

Zanderfilet | Rieslingsauce
Herbstgemise | Butterkartoffeln

31

Regenbogenforellenfilet | Krauterrahmsauce
Spitzpaprika | Tagliatelle

30

Rotbarschfilet | Orangen-Ingwerbutter
Zuckermais | Himalaya Basmatireis

28

TRADITIONELLES & KLASSISCHES

Medaillons vom oberschwébischen Landschwein
Kressbronner Birnenbrandsauce
Wirsinggemise | Spatzle

28

Wiener Schnitzel vom Milchkalbsriicken
Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren

30

Zwiebelrostbraten "Dry Aged Beef
Wurzelgemise | Serviettenknodel

32
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SUSSE LECKEREIEN
UND GAUMENFREUDEN

Parfait von dunkler Callebautschokolade
Sauerkirschen

10

Rotwein-Nusskuchen
Zwetschgeneis

11

Café Gourmand
Ein Espresso mit kleinen Leckereien

10

Vorarlberger Kasespezialitaten
Trauben | Nisse

14

Sémtliche Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertstever



